»
v

GLUCKSSTUCK

HOF BIELFELDT

Herzlich Willkommen bei der Landwirtsfamilie Bielfeldt!

Aus Uberzeugung produzieren wir regionales Essen mit htchstem Tierwohl und bester
Qualitst. Deswegen haben wir im April 2023 unser Bauernhof-Restaurant in Klein
Wittensee erdffnet. Wir verarbeiten ausschlieBlich das Fleisch unserer eigenen
GLUCKSSTUCK — Stroh — Auslauf - Schweine und GLUCKSSTUCK - Lammer, die alle
bei uns auf dem Hof geboren und mit dem Getreide unserer Flachen gefiittert wurden.
Auch die Zerlegung des Fleisches und die Produktion aller Fleischprodukte finden in
unserer Zerlegung auf unserem Bauernhof in Biinsdorf (Siidseite des Wittensees) statt.

Offnungszeiten:
Do - Sa.
14.30 Uhr -17.00 Uhr Kaffee & Kuchen und Currywurst & Pommes

17.00 Uhr - 20.00 Uhr warme Kiiche mit allen Speisen

SONNTAG ist Ruhetag

Fiir Gesellschaften gerne auch andere Offnungszeiten; bitte anfragen.

DorfstraBBe 15, 24361 Klein Wittensee

Tisch reservieren oder Essen zum Mithehmen:

Einfach anrufen: 04357-2209999




Tageskarte

Fér den liitten Hunger...

O/

% hausgemachte Pommes 6€
aus Kartoffeln (HOF BANNICK) mit Ketchup [vegan, ] oder Mayo (.

Fér den groten Hunger ...

Ofenkase 15 €
gebackener CréMeer (HOF BACKENSHOLZ) mit Ciabatta (LUTTE
BACKSTUV) und Preiselbeeren g; a; g)

Falafelkrusties ) 14 €
mit angebratenen Zwiebeln & Apfeln dazu hausgem. Kartoffelbeilage
(HOF BANNICK), Kirsch-Apfel-Chutney (g:) (Kinderportion: 9 €)

GLUCKSSTUCK Currywurst 13 €
mit hausgem. CurrysoBe und hausgem. Pommes (HOF BANNICK) (a. i)

GLUCKSSTUCK Schnitzel 20 €

mit hausgem. Jagersol3e, hausgem. Pommes (HOF BANNICK) und
Gemlise der Saison (g; a: c; g)) (Kinderportion: 12 €)

GLUCKSSTUCK — SchweinefleischspieB
mit Krduterquark (HOF FUHLREIT) und hausgem. Pommes (HOF

Und unser Bestes:

GLUCKSSTUCK Tomahawksteak (mind. 500 g) 27 €
mit Gemiise der Saison, Ciabatta (LUTTE BACKSTUV) & Krauterbutter

(8; a; g))

GLUCKSSTUCK Spezial

Lasst Euch iiberraschen! Jede Woche iiberlegen wir uns fiir euch
besondere Késtlichkeiten zuséatzlich zur Speisekarte.

Regiona|, FriSCh, lecker! (nach Zusatzstoffen und Allergenen bitte fragen.)

8): mit MilcheiweiB a): glutenhaltiges Getreide c): Eier g): Milch i): Sellerie j): Senf




Fér den séten Hunger...

verschiedene hausgemachte Kuchen je nach Saison 3,80 €
(siehe Kuchenvitrine im Bestellwagen)

(8; a; ¢; g;)

verschiedene hausgemachte Torten
(siehe Kuchenvitrine im Bestellwagen)

(8; a; ¢; g;)

Speiseeis von Geestfrisch (Erdbeere, Vanille, Schokolade)
(8; g

1 Kugel 1,60 €
2 Kugeln 3,20 €

3 Kugeln 4,80 €
(mit Sahne oder Streusel nach Wabhl)

Dinkelwaffel mit einer Kugel Speiseeis (Geestfrisch) und

Sahne
(8; a; c; gi) 6,00 €

Dinkelwaffel mit einer Kugel Speiseeis (Geestfrisch), Sahne

und saisonaler Frucht
(8; a; c; gi) 7,50 €

8): mit Milcheiweil a): glutenhaltiges Getreide c): Eier g): Milch i): Sellerie j): Senf




Wat is los bi GLUCKSSTUCK?

Samstag
08.06.2024

12.00 — 17.00 Uhr

Geschlossene Gesellschaft,

Ab 17.00 Uhr haben wir die warme Kiiche
fiir euch auf!

Freitag,
14.06.2024

Hof-Runde
Klein Wittensee
17.00 Uhr

Gemeinsam gucken wir uns den Hof und die
Stroh-Schweine an. AnschlieBend diirft ihr
gerne im Restaurant etwas essen.

Die Liitten diirfen sich gerne Pfannkuchen am
Lagerfeuer selbst backen.

Reservierung erforderlich bis 10.06.2024

Samstag
15.06.2024

16.00 — 18.00 Uhr

14.30 Uhr bis 16.00 Uhr Kaffee & Kuchen
Geschlossene Gesellschaft,

Ab 18.00 Uhr haben wir die warme Kiiche
fiir euch auf!

Samstag
22.06.2024

Spanferkelessen

Klein Wittensee
12 Uhr & 17 Uhr

GLUCKSSTUCK Spanferkel satt mit warmem
Sauerkraut, Ciabatta und hausgem. Apfel-
Remoulade [25 € /Pers., Kinder bis inkl. 12 ].:
12 €] Reservierung erforderlich bis 18.06.2024

Freitag
28.06.2024

Grillbuffet
Klein Wittensee
Ab 18.00 Uhr

Vom Grill gibt es GLUCKSSTUCK Fleisch- und
Wourstprodukte (von unseren eigenen
Schweinen), verschiedene Gemiisesorten und
auch vegane Falafelkrusties. Reichhaltiges kaltes
Buffet mit verschiedenen SoB3en, Salaten,
selbstgebackenes Brot und Dips.

[27 € / Erw., Kinder bis inkl. 12 J.: 13 €]
Reservierung erforderlich bis 23.6.2024

Samstag
29.6.2024

11.00 — 18.00 Uhr

Geschlossene Gesellschaft
Ab 18.00 Uhr haben wir die warme Kiiche
fiir euch auf!

Samstag
06.07.2024

Spanferkelessen
Klein Wittensee
17 Uhr

GLUCKSSTUCK Spanferkel satt mit warmem
Sauerkraut, Ciabatta und hausgem. Apfel-
Remoulade [25 € /Pers., Kinder bis inll. 12 J.:
12 €] Reservierung erforderlich bis 1.7.2024




Freitag Grillbuffet Vom Grill gibt es GLUCKSSTUCK Fleisch- und
12.7.2024 Klein Wittensee Wourstprodukte (von unseren eigenen

Ab 18.00 Uhr Schweinen), verschiedene Gemiisesorten und
auch vegane Falafelkrusties. Reichhaltiges kaltes
Buffet mit verschiedenen Sof3en, Salaten,
selbstgebackenes Brot und Dips

[27 € / Erw., Kinder bis inkl. 12 ].: 13 €]
Reservierung erforderlich bis 06.07.2024

Samstag, Hof-Runde Gemeinsam gucken wir uns den Hof und die
20.07.2024 Klein Wittensee Stroh-Schweine an. AnschlieBend diirft ihr
16.00 Uhr gerne im Restaurant etwas essen.

Die Liitten diirfen sich gerne Pfannkuchen am
Lagerfeuer selbst backen.

Reservierung erforderlich bis 15.07.2024

Samstag Schnitzelbuffet 3 versch. GLUCKSSTUCK Schnitzelvariationen
27.7.2024 Klein Wittensee (von unserem Schwein) frisch aus der

ab 17 Uhr Grillpfanne, auch vegetarische und vegane
Schnitzel- Alternativen, versch. Kartoffel- und
Gemiise-Beilagen und versch. SoBen

[27 € / Erw., Kinder bis inkl. 12 ].: 13 €]
Reservierung erforderlich bis 22.7.2024

Reservierung: schnacken@mein-gluecksstueck.de

Telefon 04357-2209999 oder (04357-1330)

Offnungszeiten Do.- Sa.:

14.30 Uhr -17.00 Uhr Kaffee & Kuchen und Currywurst & Pommes
17.00 Uhr - 20.00 Uhr warme Kiiche

Der Herr sprach: ,,Der 7. Tag ist ein ganz besonderer, heiliger Tag! Er gehdrt mir.” (1. Mose 2)
Durch die Arbeit auf unserem Bauernhof arbeiten wir 7 Tage in der Woche. Auch sonntags

kiimmern wir uns liebevoll um unsere Tiere, nehmen aber zeitgleich Abstand von den zuséatzlichen
Arbeiten. Wir haben deswegen in der Regel sonntags im Hof - Restaurant Ruhetag.

Gesellschaften auch auBerhalb der reguldren Offnungszeiten maglich; bitte anfragen.

An den Eventtagen kann es sein, dass keine Speisen von der Karte gekocht werden. Bitte vorher
anrufen.

Hof-Restaurant GLUCKSSTUCK — Hof Bielfeldt, DorfstraBe 15, 24361 Klein Wittensee



mailto:schnacken@mein-gluecksstueck.de

Unsere GLUCKSSTUCK-Partner

Nachdem wir schon viele Jahre privat Kunden unserer GLUCKSSTUCK-Partner sind, wissen
wir ihre Regionalitdt und ihre ausgezeichnete Qualitét sehr zu schétzen. Wir freuen uns,
auch die Zutaten fiir unser Bauernhof-Restaurant von ihnen nutzen zu kénnen.

Kartoffeln:

Eier:

Milchprodukte:

Backwaren:

Die Kartoffeln beziehen wir vom HOF BANNICK (Bistensee). Hof
Bannick ist ein familiengefiihrtes Unternehmen, das tolle Arbeit leistet.

Wir verwerten ausschlieBlich die Eier der Freilaufhiihner des
WITTENSEER HUHNERHOFES. Die Hiihner laufen direkt neben
unseren Stroh-Auslauf-Schweinen und wir kennen die Familien Gosch
und Naeve schon viele Jahre.

Wir bemiihen uns sehr saisonales regionales Gemiise aus unserer
Region zu beziehen. Unsere regionalen Produzenten sind HOF
GROBHOLZ (Holzdorf), HOF Jochen Héft (Schleswig) und die
GARTNEREI WEISE (Rendsburg-Siid).

Den Anteil des Gemiises, das uns regionalen Produzenten nicht liefern
kénnen, kaufen wir auf dem Eckernférder Wochenmarkt bei einem
Handler oder bei dem GroBhandel Brétzmann zu.

Milch, Sahne, Quark und Eis kaufen wir ausschlieBlich bei der Meierei
Geestfrisch vom HOF FUHLREIT (Kropp). In der eigenen Molkerei der
Fam. Sierk wird die hofeigene Milch verarbeitet. Den Kése kaufen wir

vom BACKENSHOLZER HOF, der auch ausschlieBlich die Milch der
eigenen Kiihe verarbeitet.

Das Brot, das wir in einigen Gerichten verarbeiten, kaufen wir bei Svea
Andersson von DE LUTTE BACKSTUV (Biinsdorf). Auch Svea kennen
wir schon viele Jahre und wir freuen uns sehr so tolles Brot in direkter
Né&he aus heimischem Getreide gebacken, kaufen zu kénnen.

Die Brétchen beziehen wir von der BACKEREI HAUPT aus
Eckernforde.

Unsere veganen Falafelteig beziehen wir direkt von der FALAFEL-Fabrik
in Kiel.

Wir nutzen KIFARU-Kaffee, den wir direkt von der Farm aus Tansania
kaufen. Der Kaffee ist zwar nicht regional, aber durch den direkten
Kontakt zur Farm sind wir sicher, dass der Erlés beim Produzenten (dem
Bauern vor Ort) ankommt.




Wieso, weshalb, warum...???

Die am hiufigsten gestellten Fragen....
Seid ihr wirklich aktive Bauern?

Ja, wir sind Landwirte (Katharina und Hendrik Bielfeldt) und bewirtschaften im Vollerwerb
unsere beiden Héfe in Wentorf und Klein Wittensee. Beide Héfe sind seit fast 400 Jahren im

Familienbesitz.

Was macht ihr auf eurem Bauernhof?

Auf dem Acker bauen wir Weizen, Gerste, Hafer, Raps und Ackerbohnen auf insgesamt 230 ha
an. Neben dem Getreide und den Ackerbohnen ist auch das Stroh von den Feldern fiir unsere
Schweine. Auf dem Hof leben die Sauen, Ferkel und Mastschweine. Wir kaufen keine Ferkel
zu. Unsere Tiere werden NICHT kastriert, die Ringelschwinze NICHT kupiert, die Zéhne NICHT
gekniffen. Ein Schwein darf bei uns frei wéhlen zwischen Innen- oder AuBenbereich, weichem
Stroh oder Dusche, Strohspielbox oder Kotbereich. Neben den Schweinen haben wir auch eine
Coburger Fuchsschafherde, die weiterhin im Aufbau ist.

Aus dem Fleisch unserer Tiere machen wir in der hofeigenen Metzgerei in Wentorf Fleisch- und
Wourstprodukte. Wir kaufen weder Fleisch noch fertige Wurstprodukte zu. Alles ist zu 100%
handgemacht aus GLUCKSSTUCK- Tieren.

Die Produkte verkaufen wir im kleinen Hofladen in Wentorf, auf den Wochenmérkten der
Region (sieche Homepage) und natiirlich hier im Hof-Restaurant.

Warum &ffnet ihr nicht sonntags?

Unser Bauernhof fordert uns 7 Tage in der Woche. Auch sonntags kiimmern wir uns liebevoll um
unsere Tiere, denn sie brauchen ihr Futter und die Pflege. Um mit unseren Kraften hauszuhalten,
nehmen wir aber zeitgleich Abstand von allen zusatzlichen Arbeiten, die nicht zwingend an einem
Sonntag gemacht werden miissen. Wir haben deswegen in der Regel sonntags im Hof - Restaurant
Ruhetag.

Kann ich bei Euch auch ein Familienfest oder ein Firmenevent
veranstalten?

Ja, sehr gerne richten wir Euer individuelles Fest hier bei uns am Hof-Restaurant aus. Von 20
bis 65 Gasten bieten wir Euch eine Feier in einem unverwechselbaren Ambiente. Ob ein
vielseitiges Buffet, gut biirgerliche Speisen an festlich eingedeckten Tafeln oder eine rustikale
Outdoor-Party an der Feuerschale und Sandwiches aus der Hand, wir finden bestimmt fiir Euch
die perfekte Lésung. Sprecht uns an.




Warum kauft ihr fast alles direkt beim Bauern, der auch der Erzeuger ist?

Wir sind selbst Landwirte und wissen aus eigener Erfahrung zu gut, was es bedeutet die
erzeugten Produkte an einen Handler, einen GroBschlachter oder einen Weiterverarbeiter
abzugeben. Dem Landwirt wird ein , Weltmarktpreis” gezahlt. Er hat keine Wahl den Preis
auszuhandeln oder gar an seine Produktionskosten anzupassen. Wir méchten aber, dass die
Landwirte von den wertvollen Erzeugnissen leben kénnen, die sie produzieren. Deswegen
kaufen wir (soweit es geht) bei den Landwirten ein, die auch selbst die Erzeugnisse anbauen
oder herstellen. Dort bekommen wir den ,, wahren” Preis genannt, wovon sie auch wirklich
leben kénnen. Wenn du méchtest, dass auch morgen noch die Bauern hier vor Ort fiir dich die
Lebensmittel produzieren, kaufe die Produkte, die er selbst erzeugt bei ihm direkt ein. Werden
Produkte beim Supermarkt, im Bioladen oder im Hofladen gekauft, die iiber den GroBhandel
bezogen wurden, bekommt der Erzeuger heutzutage meist zu wenig Erlés. Jeder Verbraucher
hat jeden Tag die Wahl, was er unterstiitzen méchtest — auch du.

Warum sind die Speisen (Pommes, Fleisch, Kuchen und Torten) so teuer?

Unser Beispiel Torte: Unsere Torten machen wir selbst. Wir kaufen keine fertigen Tiefkiihltorten
beim GroBhandler; wir kaufen auch die Sahne fiir die Torten und die Friichte (z.B. Erdbeeren)
nicht beim GroBhandler, sondern direkt beim Erzeuger. (Der Grund, warum wir das machen,
ist in der vorherigen Frage erlsutert.)

In unserem GLUCKSSTUCK- Team bekommt jeder ein gutes Gehalt. Alle Stunden werden
sozialversicherungspflichtig abgerechnet.

Mit dem Einkauf der Rohstoffe und der Produktion der Speisen hat jede Gastronomie ihre
eigene Philosophie. Deswegen ist ein Vergleichen der Preise nicht zielgerichtet. Uberlegt
lieber: , Ist das Angebot den Preis wert?” Welche Art der Gastronomie und Nachfrage will ich
unterstiitzen?

Sucht ihr weitere GLUCKSSTUCKE?

Ja, wir suchen Dich! Wenn du nun Lust bekommen hast, bei uns mitzuwirken und ein Teil vom
GLUCKSSTUCK zu werden, bewirb dich einfach mit deinen Stirken und Potentialen. Wir sind
der festen Uberzeugung, dass jeder Mensch Starken hat. Es gilt nur diese zu finden und
auszuleben. Wir freuen uns auf deine Initialbewerbung.

Wenn deine Fragen immer noch unbeantwortet sind, dann frag uns einfach
oder schreib uns eine Mail.

Dein GLUCKSSTUCK-Team




